FOTO ERIK CRONBERG

DEG FOR ETT HALLBART PEPPARKAKSHUS

"j-‘ % 1,5 dl.socker
- % 1dlsirap

% 50 g smor

1
| % 2tskkanel

; % 2tskingefira
% 2 tsk kryddnejlikor
% 1,5dl mjolk

% 1tsk bikarbonat
% Ca 8-9dl rAgmjsl

Gor sd hér:

% Blanda socker, sirap och smér i en kastrull. Varm tills
smoéret smalt.

% Tillsatt kryddorna och mjélken. Rér om och 18t kallna.

% Tillsatt bikarbonat blandad med lite av mjélet och arbeta
ihop till en deg.

% Blanda i mer mjdl tills degen blir fast och smidig.

% Degen behdver inte vila, utan kan bakas ut direkt.

% Kéanns degen hérd att kavla ut, s kan du virma den helt
kort i mikron.

< Kavla ut degen pa det bakplatspapper du ska gradda p3,
sa slipper du flytta delarna.

< Graddai175 ¢ i mitten av ugnen, i ca 10 minuter.

FAST KRISTYR
% 8dl florsocker

% 2 dggvitor frén stora hénsidgg
% 2 tsk attikssprit

Gor sa hdr:

Anviand en elvisp och vispa samt-
liga ingredienser till en fast kristyr.
Kristyren ska ha samma konsistens
som en fast maring. Ar kristyren
for fast, spdd med mer attikssprit
lite i taget. Ar den for 18s, tillsatt
mer florsocker.

SMALT SOCKER
TILL MONTERING

# Smailt 4 dl socker i en torr stek-
panna pa medelvarme. Sockret
ska vara flytande och ljusbrunt
innan du bérjar montera.

% Doppa kanterna i sockret
och foga samman dem direkt,
enitaget.
% LAt pannan std pa svag virme
medan delarna sitts ihop,
annars stelnar sockret.



FOTO ERIK CRONBERG

FONSTER

Par anvander gelatinblad som fénster.
Klipp till gelatinbladen, ett blad kan
tdcka flera fonster. Fast gelatinbladen
med kristyr, pd baksidan av hussidorna,
innan huset monteras.

MONTERING

% Foga samman viggarna tva och tv8 med smalt socker.

% Om huset inte ska 4tas kan limpistol anvéndas.

% Montera skorstenarna innan de fésts pa taket.

DEKORERA

% Dekorera viggarna liggande, innan du monterar pepparkakshuset.
% Montera taket fardigt och dekorera det sen pé plats.

% Ta 1,5 dl fardig kristyr och droppa i svart karamellfarg tills fargen ar
riktigt svart. Anvind den svarta kristyren {&r att mérka ut dérren och for
att rama in fénster pa palatsets kortsidor.

% Anvéand vit kristyr fér att rama in f{énstren pd palatsets l&ngsida
eller framsida.

FLAGGA

% Klipp ett gelatinblad i flaggans form.

% Flaggsténgen ar bakad av peppar-
kaksdegen.

0

% ”Maéla” flaggstdngen vit med kristyr.

% Flaggan dr malad med karamellfarg.
(Tessinska palatsets flagga innehaller
egentligen symbolerna fér S:t Erik, det
upplédndska gyllene riksépplet och den
sérmléndska svarta gripen pé réd, gul
och bla botten, men det ar éverkurs att
f& fram detaljerna med karamellfiarg. En
klassisk svensk flagga fungerar ocks4,
da Tessinska palatset flaggar s& pa
nationella flaggdagar.)




SKORSTENAR

TAK




HOGER GAVEL




VANSTER GAVEL




FRONT + BAKSIDA
(BAKSIDAN AR SOM FRAMSIDAN FAST UTAN FONSTER)






