Doden och plggvaren pa

_./

| sin anteckningsbok har Stieg
Trenter antecknat miljo och detaljer
fran Rosenbads bakficka.

"'Oq_

LAT 0SS GORA ett historiskt krogbesok i
forfattaren Stieg Trenters fotspar. Till
bords fér vi inte bara vinnen Harry Fri-
berg och hans piggvar, utan dven dod-
skallar, 6dlor och andra spinnande de-
taljer.

Pa senare tid har mat och matlagning
blivit allt vanligare i tv-kanalernas tabla-
er. Om nu tv har haft minga matpro-
gram #r det dnda bara en skugga av det
kulinariska intresse man finner i littera-
turen. Négra forfattare har dgnat mat-
kultur s& manga textsidor att man fres-
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Oavsett vilken entreprendr som driver restaurangen ska interiéren hallas intakt.

Stieg Trenter (1
eller Stig johansson

som han ursprungl'\gen

hette, vaxte UppP i
Spdertorns villastad,

det sO
pli fororten Farsta.
T, an

| denna tamligen grd miljo hittar m
i dagen hyllning till forfattar
Stieg Trenters Torg. M
peskrivan

enom sitt St0
; ulle fa ge namn at at!

miljoer, sk
en ’mnerstadsgata eller e
blir det sd en dag.
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m senare kom att

en i form av

anga Kravde att han,

de av Stockholms
minstone

tt torg. Kanske

tas tro de rykten som hivdar att skrift-
stdllare si och s& numera har posten
stdlld till sitt favoritbord. Ensamhet dr
ett vanligt tema. Kasoren Cello beskrev
en ging hur han gick pa krogen och
blev anvisad ett bord. D& den unga séta
servitrisen kom fr att ta hans bestill-
ning frigade hon om han var ensam.
- Jaa, mycket, blev svaret.

Stieg Trenter #r vil annars den som
framstdr som var restaurangskildrare

nummer ett. Under ett ivrigt detektiv-
arbete at hans huvudperson — Harry Fri-
berg (kalkerad efter den nyligen bort-
gangne misterfotografen K.W. Gullers)
- sig igenom stora delar av Stockholms
krogvirld. S& stora delar faktiskt att
hustrun Ulla Trenter i boken Stieg Tren-
ters Stockholm sag sig manad att rikna
upp de niringsstillen som férekom i
makens bocker. Féljande genomgang
gor inte ens ansprak pa att vara kom-
plett: Cattelin, Freden, Riche, Operaba-
ren, Operakillaren, Grand, Hamburger
Bors, Rosenbad, La Ronde, PB, Berns,
Drottningholms Virdshus, Sturehof,
Fratis Stortorgskéllare, Prinsen, Stall-
mistaregarden, Blanche, Anglais, Fem-
tiofemman, Dambergs, Killhagen, Tant
Gron, Tant Brun och Tant Gredelin, Fi-
lips, Rosenbads bakficka, Hasselbacken,
Sédergéard, Bellmansro, Café Nidingen,
Grands sommarveranda, Oxen ...

MED BLICKEN LYFTAD OVER BORDEN

P4 den hir tiden var mojligen krogens
interidr intressantare 4n maten pa faten.
Sé hir later det i alla fall i boken E/ 7
hdg, fran 1949, da Harry Friberg satt p
Rosenbads bakficka: «Borddukarna lag
livlsst nakna under de nirgangna strut-
lamporna, skinnsofforna radade upp sig
morka och tomma lings viggarna, dir
de falska gyllenlidertapeterna atergav
takglobernas dunkla, mangfirgade ljus
med en nistan magisk guldglans.»

For den som ir intresserad av arkitek-
tur och inredning #r det frestande att
jimféra med hur denna milj6é ser ut i
dag. Vi gor ett bes6k pd plats tillsam-
mans med en kinnare - Statens fastig-
hetsverks férvaltare pa Rosenbad sedan
ménga 4r, Jan Nyberg. Han méter upp i
entrén pa Drottninggatan 1.

- Jag kom hit forsta gangen 1979, och
d4 var man mitt uppe i en stor renove-
ring. Sedan dess har den inre miljon in-
te férindrats nimnvirt. Strutlamporna
som nidmns i texten var borta redan da,
precis som skinnsofforna. Vi har under
aren arbetat fram detaljerade skyddsfo-
reskrifter fér att bevara interitren. Oav-
sett vilken entreprendr som driver res-
taurangen ska miljon behéllas intakt.



Men skyddet ticker inte 16soret. Till
viss del maste matstillet fa spegla samti-
dens smak.

Viggarna med sina unika guldtapeter
dr original, s nir som pa ett mindre
parti at det hall dir Drottninggatan kor-
sar Strdmgatan. Innertaket i festvining-
en ir aterstillt efter att tidigare ha varit
sinkt, allt enligt modets foreskrifter fér
ett par decennier sedan.

Ien tid av stéindig framétstrivan arbe-
tar sig Statens fastighetsverk bakét i ti-
den for att dterskapa en del av vért ge-
mensamma kulturarv. Men allt gér inte
att ridda.

Golvet ir i plast, berittar Jan Nyberg
och tittar nyfiket i 5gonvran for att utro-
na gistens reaktion. Vem hade trott det?
For 6gat framstir golvytans firg och
monster som en dkta triyta. Men visst,
handen lurar man inte. Plasten kinns
glatt och slidt ndr man tar pa den, vilket
ocksd dr en av anledningarna till att den
ligger dér den ligger.

- Vid ett tillfille hade jag besok av
stadsarkitekten i Eksjo, beridttar Jan.
Han var en bildad man med intresse f6r
dldre arkitektur. Nir jag berittade om
plastgolvet trodde han faktiskt att jag
skojade. Sa jag visade och forklarade
fordelarna ganska ingdende. Han tittade
vil och hummade en stund. Nér vi skul-
le ga viinde han sig om pa tréskeln och
sa: Du, jag tror dig fortfarande inte.

FERDINAND BOBERGS DODSKALLAR

Fotografen Harry Friberg fortsitter att
vara nyfiken pa utsmyckningen av bak-
fickan, eller Grillrummet, som lokalen
egentligen hette. S4 hir funderar han i
boken E/d i hdg: «...nu lag piggvaren
pd min tallrik. Hur kunde en si an-
skrimlig fisk smaka sé utsokt? ... Ging
efter annan drogs min blick bort till den
bronsbruna fyrkantiga pelaren ...jag
tidnkte pa alla de journalistiska uppslag
och litterdra idéer som under decenni-
ernas lopp stigit upp med tobaksréken
och flaxat omkring under stuckrosetter-
na i det sjégrona taket ... »

Vad sdger du, Jan Nyberg, hur mycket
finns kvar att beskida f6r en nutida be-
sOkare?

Bakom den bronsbruna fyrkantiga pelaren satt Stieg Trenter och begrundade takets stuckrosetter.

- Den bronsbruna pelaren 4r nagon
av pelarna hir i rummet. Pelarna har
brunt trid nedtill och 4r bronserade, inte
forgyllda som man kan tro, och ger vil
ett lite brunaktigt intryck. Sannolikt sig
de likadana ut d4 som nu. Det finns en
skiss bevarad dir Trenter infor arbetet
med boken ritat av vissa detaljer i mil-
jon. Dér har han textat «mjukt brunt
lyster» bredvid pelaren.

Att boken beskriver stuckrosetter i

taket beror pa att den skrevs innan man
sinkte taket nigon ging pa 7o-talet. I
dag ér rosorna synliga igen
efter att ha varit dolda f6r STIKG TRENTER
en generation besokare. ‘ {;fﬂ' [
«...attjagisjilvaverket | ﬂ" ’
satt till bords med doden; |
med hundratals diminuti- :
va d6dar i form av smaé fli-
nande dodskallar bland
gipstapeternas skorpioner,
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Den falska gyllenldderstapeten &r gjuten i gips och ménstret med sina dédskallar, 6dlor och
skorpioner bidrog till att skapa den radtta stamningen i deckarens inledningskapitel.

Rosenbad - ritat av arkitekten Ferdinand Boberg —
stod fardigt 1904. Restaurangen lag bakom botten-
vaningens arkadgdng med utsikt mot Norrstrom.
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ddlor och fiskar. Det var besynnerligt,
men jag hade faktiskt inte observerat
dem tidigare.»

Hir dr kanske den mest spinnande
detaljen i inredningen. Tapeten imiterar
en pressad gyllenliddertapet fran éldre
tider, men 4r i sjdlva verket en gipstapet
som man got i gummiformar. Man fick
ut dtta rutor i taget. Direfter belades
den med ikta bladguld. Och monstret
dr verkligen spinnande, med sitt Gver-

did av dédskallar, 6dlor, skorpioner
och fiskar. En perfekt inramning for en
hungrig detektiv som Harry Friberg.

Man behover heller inte séka djupa
symboliska forklaringar till motivet,
utan mer se det som ett utslag av Ferdi-
nand Bobergs lekfullhet. Han var djirv
nog att blanda h6égt med lagt, att lita
stramhet spela mot bus.

EN HISTORIA SOM DOFTAR AV
ROSOR, KAMOMILL OCH LILJA

Dagens Rosenbad, dir alltsd Rosenbads
bakficka ligger inrymd, ritades av arki-
tekten Ferdinand Boberg (1860-1946).
P4 platsen fanns tidigare ett badhus, det
ursprungliga Rosenbad, som uppfordes
i borjan av 1680-talet av en badmistare,
Christopher Thiel. Hir erbjéd man bad
av alla de slag: vanliga bad (vilka kanske
inte var si vanliga nédr allt kommer
omkring), men dven mer avancerade
njutningar som rosenbad, kamomillbad
och liljebad. Att baden ansdgs stirkande
f6r hilsan bidrog till att géra Rosenbad
till en av Stockholms mest populira
badanliggningar. Badet drevs av famil-
jen Thiel dnda fram till 1761.

Direfter képtes byggnaden av famil-
jen Bonde, som lit riva den for att under
1780-talet uppfora sitt Bondeska palats.
Ett palats som i sin tur revs vid forra se-
kelskiftet d4 de nuvarande byggnaderna
i kvarteret Rosenbad kom till.

Den som ir nyfiken pa det Bondeska
palatset kan titta efter i hornet Drott-
ninggatan-Strémgatan, dir finns en re-
lief som ger en fingervisning om hur det
sdg ut.

Vad finns da kvar av det ursprungliga
rosenbadet? Faktiskt ingenting. I fasa-
den kring portar och fonster och invin-
digt vid entréer, i tak och vid pelare,
finns visserligen gott om stiliserade ro-
sor. Vi fir se dem som en sista hilsning
frdn den hilsobringande badanliggning-
ens tid.

DAGENS ROSENBAD - FRAN SKRYTBYGGE
TILL FORVALTNINGSBYGGNAD

Det Rosenbad vi méter i dag stod fir-
digt ar 19o4. Byggnaden ér ett uttryck
f6r datida nordisk modernitet - inte ba-



ra i sin arkitektur, utan #ven till funktio-
nen. Arkitekten Ferdinand Boberg hade
varit nytinkande och skapat originella
och pakostade lokaler som rymde allt
fran bank och kontor till barer, restau-
ranger, caféer, ja till och med parad-
ligenheter fanns hir.

Eftersom troghetslagen #r en natur-
lag motte dven det nya Rosenbad mot-
stdnd; det fanns de som ansdg att ny-
modigheten inte passade in i Stock-
holmsmiljon. Men maénga holl med
Boberg om att detta var en byggnad
med konstnirliga virden som p4 ett ut-
mirkt sitt speglade ett av stadens vack-
raste strak utmed Strémmen.

Ferdinand Boberg var en banbrytare
for jugendstilen i Sverige och skapade
flera vilkinda byggnader, frimst i
Stockholm. Mest bekanta #r férutom
Rosenbad, Prins Eugens Waldemarsud-
de, Thielska galleriet, Centralposthuset
pa Vasagatan, Lo-borgen, NK-huset, gas-
klockorna i Hjorthagen och inte minst
elverket pa S6dermalm. En bruksfastig-
het som i dag dr forvandlad till moské.

Nu har kommersen flyttat ut frin Ro-
senbad och ersatts av politiska institu-
tioner. I tv-nyheterna har vi sett vara
makthavare intervjuas framfor just des-
sa snurrddrrar mer dn en ging. Justitie-
departementet och statsradsberedning-
en har sina lokaler hir. I byggnaden
finns Bella Venezia, en lokal som ir spe-
ciellt anpassad for presskonferenser.
Hir finns ocksd matsalen Rosenbads
bakficka, for regeringskansliets anstill-
da. Det var hir Harry Friberg satt i bor-
jan av var beriittelse.

Rosenbads bakficka var till helt nyli-
gen 6ppen for allminheten och utgjor-
de nagot av en kulturhistorisk oas, dir
madnga av de ursprungliga dekorationer-
na har bevarats genom f6rsiktig renove-
ring. Menyn befanns vid provitning s-
vil smaklig som prisvird.

Den som i dag vill bekanta sig med
miljon séker limpligen upp ett exem-
plar av Ulf Sérenssons bok Rosenbad,
huset som spegel, utgiven pé Stockholmia
forlag. Ulf Sérensson ir arkitekturhisto-
riker och véar frimste Ferdinand Bo-
bergspecialist.

i

For att vi ska fa en uppfattning om hur
det kunde smaka pa Rosenbad for ett
femtiotal ar sedan presenterar vi har ett
recept pa parmesangratinerad piggvar
med skaldjur och duchessepotatis som
Kulturvdrden fatt fran Nils Molinder pa
Wedholms Fisk.

600 gr piggvarsfilé

200 gr rensade skaldjur

100 gr riven parmesanost

1 dlvispgradde

1 skalad och hackad schalottenlok
1 dl vitt torrt vin

DUCHESSEPOTATIS

1 kg skalad nykokt potatis

4 dggulor

100 gr smor

Pressa potatisen, tillsatt aggulor, smor,
salt och peppar.

Vispa om ordentligt.

VITVINSSAS

4 dl fiskfond

4 dl torrt vitt vin

Reducera till halften i kastrull.

Tillsétt 4 dl vispgrdadde och lat koka ner
tills sasen far ratt konsistens och smak.

GOR SA HAR

GOor vitvinssasen och lat den svalna.
Pochera, det vill séga angkoka, fisken i
ugn. Smorj en eldfast form med smér och
placera fiskfiléerna med den sida som
skinnet suttit pa nedat. Str6 ut den hacka-
de schalottenldken och hall 6ver vitt vin.
Tack med aluminiumfolie sa att det blir
tatt. Placera formen i varm ugn, 175 grader
i cirka 10-12 min.

Spritsa duchessen i en form eller pa en
tallrik och lagg de pocherade filéerna i
mitten. Vispa gradden och blanda den
med vitvinssasen utan att vispa bort luften
ur gradden. Placera valfria skaldjur ovan-
pa fisken och tack med sds. Str6 sedan
over farskriven parmesan och gratinera
hela formen under grillgallret tills den far
en gyllenbrun farg.
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