arna med en Stockholmsvy.

Ovanfor de tre dérrarna i rummet
sitter dverstycken, som 1 likhet med
viggmdlningarna ir dldre in sjilva re-
sidenshuset och eventuellt kommer
frin nigon annan lokal som anvints av
linsstyrelsen,

Pi andra sidan hallen méter f6rst Bla
salongen, som har sitt namn av rum-
mets bla tapeter med gyllene monster.
De gustavianska speglarna och spegel-
borden som ir placerade mellan fén-
stren inkoptes 1927 av landshévding
Reuterskisld for residenset. De 6vriga
gustavianska méblerna har inférskaf-
fats frin antikhandeln. Méblernas ur-
sprungliga firg har tagits fram och de
har klitts om med siden. Dérrover-
styckena i rummet pryds av Soderman-
lands och Nyképings vapen.

Innanfér Bla salongen finns biblio-
teket som ir moblerat med ‘Bellmans-
stolen’ och nytillverkade hyllor och
bord.

Representationsviningen avslutas i
vister med Grona salongen som ocksa
ir sammantridesrum for linsstyrelsens
styrelse. Pa landshévding Reuter-
skiolds tid kallades rummet Stora sa-
longen. Stolarna kring sammantrides-
bordet inkdptes pd 1920-talet for
residenset 1 Nykoping, men flyttades
1971 till residenset 1 Luled. Nu har de
iterbordats till fadershuset. Pa viggar-
na hinger portritt av tidigare lands-
hévdingar. Mattan ir en nyinképt per-
sisk Azari. Kristallkronan inképtes
1927 av landshovding Reuterskicld och
den 6ppna spisen i kolmardsmarmor i
empirestil hirstammar fran nyinred-
ningen 1907.

Mot tridgirden ligger matsalen som
till vardags hiirbirgerar sex arbetsplat-
ser vid l6sa bord, som flyttas ut nir
salen anviinds for sitt cgentliga dnda-
mal. Efter 1971 delades matsalen, som
en gang hade plats for 70 sittande gis-
ter, upp i vanliga kontorsrum som var
placerade utefter en sidokorridor. Nu
har rummet aterstilles till det ur-
sprungliga utseendet frin ombyggna-
den 1907.

Landshévdingen 1 Sédermanlands
lin ir fortfarande den ende landshov-
ding som inte bor pa linsresidenset
men byggnaden fungerar nu ater for
linets officiella representation. ®

Staffan Nilsson

-
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Sédermanland pi en tallrik

Sjilvklart bér en kulinarisk presenta-
tion av S6dermanland bérja vid havet i
Trosa. Vid den yttersta delen av bryg-
gan, den som kallas Smérbyttan, kinns
doften av det salta vattnet. I hamnen
kan man képa den guldskimrande
bécklingen. I férritten finns den kon-
centrerade siltan och doften. Brodet
eill dr bakat vid Saled kvarn 1 Jirna.
Biodynamiskt forstas.

Det finns sikert en del markigare i
Sédermanland som tycker att den biista
platsen for ett vildsvin ir pi tallriken.
Rymlingar ur vildsvinshignen békar
upp potatisikrar och sidesfilt. Dessa
herrelésa jordfrisar stiller till sa svara
skador p4 jordbruksmarken att skydds-
jakt dr tilliten 4ret runt. Vildsvin finns
i dag 6ver hela Sédermanland; sirskile
minga finns pa Sédertérn.

Att anvinda ett sd historiskt och aro-
matiskt dpple som Akeré i ippelpajen
kinns som en lyx. Modertridet till
Akcrt’)ﬁpplct sattes 1759 pd Carl Gustaf
Tessins siteri Akers som ligger pa en 6
isjon Yngaren, 4 mil frin Nyképing.
Carl Héarleman ritade huvudbygg-
naden och férslag till tva flyglar. Re-
sultatet blev ett av Sveriges vackraste
rokokositen.

Vi avslutar var kulinariska rundresa

i linet i residensstaden med ete glas
Nykopingsbrinnvin. Till mat kinns
den drycken inte helt ritt med sin ka-
raktiristiska séta smak av anis. Men att
dricka den till en kopp kaffe efter en
Sérmlandsmiddag gar alldeles utmirke.
Eva Rosander

4 personer

FINA FISKEN MED RENA RAGEN
400 g bockling (ca s st)

2 msk kapris

3 sardellfiléer

1/2 dl god majonnis

1/2 dl olivolja

den pressade saften av 1/2 citron

Rensa fisken och ligg sedan allt utom oliv-
oljan och citronsaften i en matheredare.
Mixa under ett kort dgonblick. Hill i oliv-
oljan i en fin strile under ging tlls massan
fir en fluffig konsistens. Blanda i citronsaf-
ten och smaka av till friskhet.

Ligg en ring av tirnad rodbeta pi tallri-
ken och ligg ett vilformat iigg av bick-
lingkrimen 1 mitten. Dekorera med gris-
lsksstrin och en extra citronklyfta,

Servera med en skiva av Saltabrédet

Rena riagen. Inget smor behvs.




VILDSVINSBERGARE MED CITRONKRYDDAD
POTATISPUCK OCH STEKT SVAME

600 g vildvinsfirs (eller blanda lamm-

och fliskfirs)

50 g getost

1igg

2 1/2 dl mellangridde

lite finhackad firsk eller finstéte

torkad rosmarin

salt, peppar

Blanda firsen i matberedare. Ligg allt
utom gridden i mixerskilen och kér en
kort stund. Hill sedan 1 gridden under
ging si att den blandar sig med firsen.

Forma till knubbiga lite avlinga biffar.

Stek till vacker firg i varm panna och
ligg sedan pi ugnsiikert fat for efterseek-
ning 1 175 grader i 15 min. Vill man ha lite
sky kan man vispa ur pannan med buljong
och balsamviniger.

500 g potatis av mjolig sort
rivet skal av en citron

4 skivor roke flisk eller

réke vildsvinssida, 172 cm tjocka
125 g rumsvarmt smor

Skala och koka potatisen, lit den dnga av.

Skiir flisket i fina sma tirningar och stek
dem till krispighet.

Tryck sonder potatisen med en gattel
mot kastrullens insida. Den ska inte mosas,
bara tryckas sénder. Blanda med varsamma
tag potatis, rivet citronskal, flisktirningar
och sméret klickvis. For att snala pa
smoret kan man spara lite av kokvattnet
och blanda ner. Smaka av med salt och
svartpeppar. Forma till en “puck’ var.

Stek s00 g valfri svamp. (Trattkantareller
och ostronskivling ir en god blandning
men firska champinjoner gir ocksi.) Salta
och peppra.

Ligg upp potatisen mitt pid en varm tallrik
och placera en vildsvinsbergare ovanpa.
Stré den stekta svampen runt och dekorera
med en kvist firsk rosmarin.

AKEROPA] MED SAFFRAN

Pajdeg: 3 dl vetemjsl, 150 g kallt smér och
2-3 msk kallt vatten. Blanda snabbt ihop
till en flagig pajdeg och tryck ut den i en
pajform. Still kalle sa linge.

Fyllning: 3-4 Akeréipplen cller annan
syrlig dppelsort. 100 g rumsvarmt smér,
11/2 dl socker, 2 dgg, 1/2 paket (en knivs-
udd) saffran.

Rér sméret, sockret och saffran med
clvisp. Riv éipplena grovt (skala inte!) och
blanda dircke 1 smeten. Hill smeten i den
degklidda formen och ugnsgridda 35 min
i 200 grader.

Servera med vispgridde eller glass.

Verklighetsanpassat
skogsbruk

Statens fastighetsverk forvaltar sedan
1996 cirka sex miljoner hektar mark
frimst i norra Sverige. Det ir markom-
riden som p4 grund av renniringsla-
gen och andra legala skil miste dgas av
svenska staten. Dirfor fordes de over
till Fastighetsverket i samband med att
Dominverket och Vattenfall bolagise-
rades. Av dessa sex miljoner hekear ir
drygt en miljon hektar produktiv
skogsmark. S4 mycket som 63 procent
av den produktiva skogsmarken utgors
av reservat eller dr pd annat site skyd-
dad. De 390 000 hektar som iterstir ska
Fastighetsverket, enligt regeringens in-
struktion, forvalta « ... pi ett siitt som
innebir god resurshallning och hog
ckonomisk effektivitetn.

Pi den del av marken som kan vara
intressant fér skogsbruk arbetar i dag
tio personer med att inventera natur-
virdena. Arbetet inleddes viren 1998
och beriknas vara klart senast ir 2001,
tva 4r innan den av Skogsvirdsstyrel-
sen utsatta tidsramen. Fastighetsverket
arbetar dven med att kvalitetsmirka sitt
skogsbruk enligt rsc (Forest Steward-
ship Council), ett internationellt cer-
tifieringssystem med nationellt an-
passade kriterier. Ett rsc-certifierat
skogsbruk vilar pa tre ben: ekonomisk
hallbarhet, hinsyn till naturvirden
samt hinsyn till sociala intressen.

Fastighetsverkets hela skogsinnehav
ligger inom renniiringens aretruntmar-
ker och forvaltning av marken 1 myn-
dighetstorm sikersciller att renniring-
ens intressen beaktas. Innan vi drar
vigar eller slutavverkar samrider vi om
dtgirden med den berérda samebyn.

Fastighetsverket har bara ctt fatal
personer anstillda fér skogsskotseln,
varfér uppdrag och tjinster handlas
upp i mycket stor l.ltstriickuiug. Pa sa
site bidrar vi till forsérjningsunderla-
get pi de orter dir vira marker finns.

Fastighetsverkets skogsbrukspolicy
tar hinsyn till bland annat turismens,
naturvirdens och samernas intressen.
dirfor

knappt hilften av tillvixten i skogen.

Fastighetsverket  avverkar

Det dr en uttagsnivi som ir betydlige
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liigrc in den som andra stora markiga-
re har. Trots det ir vara virkesleveran-
ser en viktig och betydelsefull bas for

rivaruférsdriningen av sigverken i
Norrlands inland. Férsvinner detta un-
derlag kan det ha avgérande betydelse
for enskilda sigverk. Utan sagverk och
dirmed marknad i inlandet férlorar
dven den privatigda skogen i virde. m

Carita Backlund



